
Diário da Manhã Pág. 03Diário da Manhã RECIFE - SEXTA - FEIRA 03 DE MAIO DE 2024CIDADES

Guerra e Paz: O Dilema da Humanidade
edico este texto à querida 

DOuvidora e Professora Drª 

D e n i s e  S i q u e i r a  d a 

Universidade Federal Rural de 

Pernambuco (UFRPE), na qual a  

pergunta  inspiradora “Poxa! Todos 

os dias eu me pergunto, qual o 

sentido da guerra?”desencadeou 

uma profunda reflexão sobre o 

sentido da guerra. Agradeço por 

sua amizade, por sua capacidade 

de questionar e por ser uma fonte 

de ideias. Que possamos continuar 

buscando juntos por caminhos que 

nos levem à paz. Com eterna 

gratidão!

 Todos os dias, ao observar o 

mundo à minha volta, não consigo 

evitar questionar o sentido da 

guerra. Em um planeta repleto de 

maravilhas naturais, de culturas 

diversi f icadas e de avanços 

tecnológicos surpreendentes, por 

que a violência e o conflito ainda 

persistem como elementos tão 

presentes em nossa realidade?

 A guerra, em sua essência, 

é a manifestação mais extrema do 

conflito humano. É a falha na 

resolução pacífica de diferenças, 

seja por motivos territoriais, 

i d e o l ó g i c o s ,  r e l i g i o s o s  o u 

econômicos. No entanto, é difícil 

conceber como a destruição e o 

sofrimento resultantes da guerra 

podem justificar seus propósitos 

aparentemente nobres.

 Muitas vezes, a guerra é 

justificada em nome da segurança 

nacional, da liberdade ou da 

proteção dos direitos humanos. No 

entanto, os custos humanos e 

materiais associados a conflitos 

armados muitas vezes superam 

em muito os supostos benefícios. A 

guerra deixa um rastro de morte, 

dor e trauma que afeta não apenas 

os envolvidos diretamente, mas 

também gerações futuras.

 Além disso, a guerra tem um 

impacto devastador no meio 

ambiente. A destruição causada 

por conflitos armados pode levar à 

perda irreparável de ecossistemas 

preciosos, à contaminação de 

recursos naturais e à extinção de 

espécies. Portanto, a guerra não 

apenas ameaça vidas humanas, 

mas também o próprio planeta que 

habitamos.

 Mesmo quando a guerra 

parece inevitável, devemos nos 

perguntar se esgotamos todas as 

alternativas para resolver nossas 

diferenças de maneira pacífica. A 

diplomacia, a negociação e o 

diálogo são ferramentas poderosas 

que, se empregadas de maneira 

eficaz, podem ajudar a prevenir 

conflitos antes que eles se tornem 

violentos.

 Devemos questionar as 

estruturas sociais e políticas que 

perpetuam a guerra. O militarismo, 

o nacional ismo extremo e a 

desigualdade econômica são todos 

fatores que podem alimentar o ciclo 

de violência em todo o mundo. Para 

a l cança r  a  paz  du radou ra , 

busquemos abordar não apenas os 

sintomas, mas também as raízes 

profundas do conflito.

 É importante lembrar que a 

paz não é apenas a ausência de 

guerra, mas sim a presença de 

justiça, igualdade e respeito mútuo. 

Devemos trabalhar juntos, como 

indivíduos e como nações, para 

construir um mundo onde os 

conflitos sejam resolvidos de 

maneira pacífica e onde todas as 

pessoas possam v iver  com 

dignidade e segurança.

 Portanto, todos os dias, ao 

me questionar sobre o sentido da 

guerra, reafirmo meu compromisso 

com a busca incansável pela paz. 

Acredito que, com esforço e 

solidariedade, podemos superar 

nossas diferenças e construir um 

futuro melhor para todos. Pax!
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Em busca de vinhos refrescantes e 
deliciosos? Aposte na uva Sauvignon Blanc!

s enólogos e amantes do 

Ovinho celebram o Dia 
I n t e r n a c i o n a l  d o 

Sauvignon Blanc na primeira sexta-
feira de maio, que este ano 
acontece no terceiro dia do mês. 
“Os vinhos elaborados com esta 
variedade de uva são conhecidos 
por sua vibrante acidez, aromas 
intensos e notas refrescantes que 
frequentemente remetem a frutas 
cítricas, maracujá e ervas frescas”, 
conta Marina Bufarah de Souza, 
sommelière da Wine, o maior clube 
de assinatura de vinhos do mundo. 
 D e  c o r p o  l e v e ,  a r o m a s 
expressivos e frescor particular, a 
casta se encaixa perfeitamente no 
clima tropical brasileiro e tem tudo 
para se tornar uma queridinha por 
aqui. A variedade é originária de 
Bordeaux, no sudoeste da França, 
onde se elaboram alguns dos mais 
conhecidos vinhos secos e doces. 
A t u a l m e n t e ,  o s  m e l h o r e s 
e x e m p l a r e s  f r a n c e s e s  d e 
Sauvignon Blanc vêm do Vale do 
Loire, no noroeste do país, com 
duas renomadas apelações: 
Pouilly-Fumé e Sancerre.
 T r a t a - s e  d e  u m a  c a s t a 
bastante elegante e de fácil 
adaptação, o que faz dela uma das 
uvas mais plantadas ao redor do 
globo. Além da França, também é 
muito cultivada no norte da Itália e 
no Novo Mundo, se adaptou muito 
bem nos Estados Unidos, Chile, 
África do Sul, Argentina e Nova 
Zelândia, que dá origem a alguns 
dos melhores e mais exuberantes 
vinhos Sauvignon Blanc do mundo.
 O perfil dos seus vinhos pode 
variar dependendo do clima. Os 
exemplares produzidos em climas 
mais frios tendem a ter acidez 
vibrante, com notas herbáceas, 
cítricas e florais, enquanto os 
e laborados em c l imas mais 
quentes podem desenvolver notas 
de frutas tropicais. No geral, em 
vinhos jovens, seus principais 
sabores são maçã verde, limão, 

maracujá e pêssego. Alguns 
poucos exemplares podem ser 
envelhecidos em barricas de 
carvalho, originando vinhos mais 
sérios e amendoados.
 “ O  S a u v i g n o n  b l a n c  é 
considerado um dos v inhos 
brancos mais amigáveis à comida e 
combina bem com peixes, frutos do 
mar, aves como frango e peru, 
saladas frescas e queijos como de 
Cabra, Brie e Gruyère. Uma dica 
certeira é combiná-lo com a 
culinária japonesa, indiana e 
tailandesa”, explica a especialista. 
 U m a  b o a  s u g e s t ã o  d e 
degustação é o T.H. [Terroir Hunter] 
Valle de Leyda Sauvignon Blanc 
2021, que exibe todo o potencial 
desta uva num terroir costeiro do 
Chile, uma região de clima frio que 
traz muito frescor, combinado a 
notas de lima, pimentão verde e 
toques minerais. O rótulo passa por 
seis meses sobre suas borras, que 
são partículas sólidas da bebida, o 
que soma em complexidade 
aromática e agrega maior volume à 
boca.
 Já no hemisfério norte, a uva se 
destaca na Califórnia, nos Estados 
Unidos, região que elabora o 
exemplar Dark Horse Sauvignon 
Blanc 2020. Neste rótulo,  notam-
se os aromas tropicais, como 
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Luiz Felipe Moura 
(colaborador autônomo)

maracujá e um toque de pimenta 
jalapeño, num vinho que expressa 
liberdade e ousadia. Um fator 
interessante é que os vinhos Dark 
Horse pertencem à Gallo, o maior 
grupo vitivinícola do planeta, 
reconhecido pela qual idade 
expressiva e pelas prát icas 
sustentáveis e de preservação da 
natureza
 A l é m  d o s  v i n h o s 
tradicionalmente secos, essa casta 
origina incríveis vinhos doces, que 
equilibram perfeitamente frescor e 
d o ç u r a ,  s e m  s e  t o r n a r e m 
demasiado enjoativos. Nesse 
perfil, uma boa indicação é o 
argentino Portillo Valle de Uco 
Sauvignon Blanc Dulce Natural 
2022, uma versão aromática e 
refrescante, com notas de toranja e 
pêssego, que combinam com 
momentos leves e descontraídos, 
petiscos e sobremesas com frutas, 
além de ser adequado para 
veganos. Com vinhedos a mais de 
mil metros de altitude, a vinícola no 
Vale do Uco trabalha apenas com 
gravidade, com foco no manejo 
delicado da fruta, para obtenção de 
sua máxima expressão neste 
terroir.
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Ativo
Circulante
Caixa e equivalentes de caixa
Contas a receber
Estoques
Tributos a recuperar
Outros créditos
Total do ativo circulante
Não circulante
Realizável a longo prazo
Tributos a recuperar
Depósito judicial
Imobilizado
Intangível
Total do ativo não circulante
Total do ativo

Passivo
Circulante
Fornecedores
Empréstimos e financiamentos
Obrigações e encargos trabalhistas
Tributos a recolher
Dividendos propostos e a pagar
Partes relacionadas
Outras obrigações
Total do passivo circulante
Não circulante
Tributos a recolher
Empréstimos e financiamentos
Provisão para riscos fiscais e passivo 
ambiental
Total do passivo não circulante
Patrimônio líquido
Capital social
Reservas de lucros
Total do patrimônio líquido
Total do passivo e patrimônio líquido

Receita líquida
Custo dos produtos vendidos
Lucro bruto
Despesas operacionais
Despesas gerais e administrativas
Outras receitas (despesas) operacionais, 
líquidas
 
Lucro antes das receitas e despesas 
financeiras
Resultado financeiro 
Receitas financeiras
Despesas financeiras
 
Lucro antes do imposto de renda e da 
contribuição social
Imposto de renda e contribuição social
Lucro líquido do exercício
Média ponderada das ações ordinárias em 
circulação no final do exercício – em milhares
Lucro por ação - em R$

2023
48.156

(19.856)
28.300

(3.486)

22
(3.464)

24.836

20
(11)

9

24.845
(1.411)
23.434

16.370 
1,43

2022
47.817

(15.720)
32.097

(1.967)

9
(1.958)

30.139

151
(160)

(9)

30.130
(1.866)
28.264

31.757 
0,89

2022

2.776
23.468

3.127
98
76

29.545

-
510

29.299
11.722
41.531
71.076

955
474
608

1.298
6.738
1.262

273
11.608

588
2

461
1.051

31.757
26.660
58.417
71.076

2023

1.889
1.804
5.259

89
102

9.143

-
832

5.378
19.479
25.689
34.832

1.861
2

543
1.122

-
406
986

4.920

879
-

2.369
3.248

16.370
10.294
26.664
34.832
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Como cientistas querem transformar o pão 
branco em alimento mais saudável

ientistas estão tentando 

Ccriar um novo tipo de pão 

que seja tão saudável 

quanto o integral, mas que tenha a 

aparência e o sabor do pão branco.

 Destinado aos amantes do 

pão branco, o projeto está sendo 

financiado pelo governo do Reino 

Unido para aumentar os benefícios 

para a saúde do alimento no país.

 Os pesquisadores planejam 

adicionar pequenas quantidades de 

ervilhas, grãos e cereais à massa 

do pão, além de farelo e gérmen de 

t r igo,  que são normalmente 

retirados da farinha branca.

 Os fabricantes de pão já 

tentaram tornar o pão branco mais 

s a u d á v e l  ? ? n o  p a s s a d o , 

adicionando farelo de trigo à 

farinha, mas os consumidores não 

gostaram do sabor nem da textura.

 O projeto de pesquisa ainda 

e s t á  e m  f a s e  i n i c i a l  d e 

desenvolvimento.

 Cather ine Howarth,  da 

Universidade de Aberystwyth, no 

Reino Unido, é uma das líderes do 

projeto. Ela contou que os cientistas 

haviam começado a analisar a 

composição química detalhada da 

farinha branca existente.

 Segundo ela, aumentar os 

valores nutricionais até o nível do 

pão integral e, ao mesmo tempo, 

manter o sabor e a sensação do pão 

branco, é um exercício delicado de 

equilíbrio.

 Isso envolveu acrescentar 

quantidades menores de gérmen 

de trigo, e parte do farelo que é 

retirado no processo de moagem, 

além de adicionar outros grãos 

mais ricos em vitaminas, minerais e 

fibras, como quinoa, teff, sorgo e 

milheto. Ervilhas e grão de bico 

forneceriam proteína extra.

 “ Q u e r e m o s  d e s c o b r i r 

exatamente que vi taminas e 

minerais são perdidos durante o 

processo de moagem”, ela explica.

 “Usando outros cereais 

podemos aumentar os níveis de 

ferro, zinco e vitaminas e, mais 

importante ainda, o teor de fibras, 

porque o pão branco tem muito 

pouca fibra, que é muito importante 

para a saúde.”

 Assim que Howarth chegar a 

algumas receitas possíveis, Chris 

H o l i s t e r ,  g e r e n t e  d e 

desenvolvimento de produtos da 

Shipton Mill, fabricante de farinha 

de Gloucestershire, vai transformá-

las em pão.

 “A maioria das pessoas sabe 

que pão integral é melhor, mas 

muitas delas são demovidas pelo 

sabor, ou porque não é o que estão 

acostumadas e simplesmente não 

estão interessadas”, diz ele sobre o 

desafio.

 A etapa final vai ser testar o 

novo pão com os consumidores, 

para ver se eles conseguem 

diferenciá-lo do pão de forma 

b r a n c o  v e n d i d o  n o s 

supermercados.

 Holister me usou como 

cobaia para provar um protótipo 

inicial feito a partir de uma mistura 

de farinha branca normal com 

adição de alguns grãos e ervilhas.

 Era mais crocante do que o 

pão de forma branco que você 

compra no supermercado — mas, 

fora isso, tinha aparência e gosto de 

pão branco.

 Há, no entanto, muito mais 

trabalho a ser feito.

 A expectativa é de que um 

n o v o  p r o d u t o  p o s s a  e s t a r 

disponível nas prateleiras dos 

s u p e r m e r c a d o s  d e n t r o  d e 

aproximadamente dois anos.

 A equ ipe  de  pesqu isa 

acredita que sua abordagem vai ser 

bem-sucedida porque eles estão 

adicionando apenas a camada 

interna do farelo, que tem um sabor 

e cor menos fortes. Eles dizem que 

vão precisar adicionar menos, 

porque estão usando outros grãos 

altamente nutritivos, mas com 

sabor menos forte.

 O pão branco precisa ter 

minerais e vitaminas adicionados 

po r  l e i  pa ra  compensa r  os 

benefícios perdidos no processo de 

refino. Mas Amanda Lloyd, que está 

trabalhando com as fabricantes 

Howarth e Holister, acredita que o 

uso de ingredientes naturais 

tornaria o pão de forma branco 

ainda mais saudável.

 “Se a qualidade nutricional 

d o  p ã o  b á s i c o  p a d r ã o  f o r 

melhorada, então a qualidade de 

vida das pessoas, sua saúde e 

bem-estar vão melhorar”, observa 

Lloyd.

 Tim Lang, professor de 

política alimentar na City University, 

em Londres, que não faz parte da 

equipe de pesquisa, afirma que 

este trabalho pode ser um passo 

importante para melhorar a saúde 

das pessoas.

 “Os britânicos têm um caso 

de amor com o pão branco há mais 

de um século, e os nutricionistas 

têm tentado que mais gente coma o 

integral”, diz ele.

 “A nova pesquisa parece ser 

uma abordagem muito interessante 

para fazer isso."

 "Os críticos diriam que isso é 

enganar as pessoas para que 

melhorem sua alimentação, mas os 

nutricionistas diriam que não 

importa como isso é feito — o que 

importa é que as pessoas o 

co loquem para  den t ro  para 

melhorar sua saúde!"

 “Mas ainda não se sabe se 

e s t a  n o v a  a b o r d a g e m  v a i 

funcionar”, acrescenta.

 D e  a c o r d o  c o m  a 

A s s o c i a ç ã o  B r i t â n i c a  d e 

Nutricionistas (BDA, na sigla em 

ing lês) ,  o  r isco de doenças 

cardíacas, acidente vascular 

cerebral (AVC) e diabetes tipo 2 

pode ser até 30% menor em 

p e s s o a s  q u e  c o n s o m e m 

regularmente grãos integrais — e o 

risco de câncer de intestino também 

pode ser reduzido.

 Ainda segundo a BDA, 

pesquisas mostram que 95% dos 

adultos não comem grãos integrais 

suficientes — e quase um em cada 

três não consome nenhum.

 Nem sempre foi assim, 

segundo Chris Holister.
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 “Antes o pão branco era para 

a classe alta, porque era um 

produto refinado, e muito mais caro 

que o pão integral. Então isso levou 

todo mundo a querer pão branco, 

porque aparentava um certo 

status", explica.

 “Depois, algumas pessoas 

mudaram novamente, fazendo o 

caminho inverso, quando as 

pesquisas mostraram que (o pão 

integral) é mais nutritivo.”

 Mas Chris não acredita que 

este círculo vai se fechar, porque 

muita gente está acostumada a 

comer pão de forma branco.

 "O pão branco é muito mais 

barato que o integral porque as 

empresas estão equipadas para 

produzi-lo. E é também o que a 

m a i o r i a  d a s  p e s s o a s  e s t á 

acostumada."

Mineração Bacupari S.A CNPJ: 
16.749.268/0001-60  - Relatório da Administração - Senhores 
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submetemos a apreciação de V. Sas. os documentos relativos às 
Demonstrações Financeiras. Compreendendo o período de 01 de 
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- PE. A diretoria

Balanço patrimonial 
31 de dezembro de 2023

(Valores expressos em milhares de reais)

Demonstração do resultado Exercício findo em 31 de 
dezembro de 2023 (Valores expressos em milhares de reais, 

exceto quando indicado de outra forma)

As demonstrações financeiras completas estão disponíveis na 
sede da Companhia.

Rodrigo Víctor de Souza Melo
Contador

CRCMG – 101692/O-3

Ativo
Circulante
Caixa e equivalentes de caixa
Tributos a recuperar
Outros créditos
Total do ativo circulante
Não circulante
Imobilizado
Intangível
Total do ativo não circulante
Total do ativo

Passivo
Circulante
Fornecedores
Partes relacionadas
Impostos a recolher
Outras contas a pagar
Total do passivo circulante
Não circulante
Partes relacionadas
Total do passivo não circulante
Patrimônio líquido
Capital social
Prejuízos acumulados

Adiantamento para futuro aumento de 
capital
Total do patrimônio líquido
Total do passivo e patrimônio líquido

Despesas operacionais
Despesas gerais e administrativas
Prejuízo antes do resultado financeiro
Resultado financeiro 
Despesas financeiras
Receita financeira

Prejuízo antes do imposto de renda e 
contribuição social
Imposto de renda
Contribuição social
Prejuízo do exercício
Média ponderada das ações ordinárias em 
circulação no final do exercício – em milhares
Prejuízo por ação - em R$

2023

(181)
(181)

(1)
1
-

(181)
(4)
(1)

(186)

29.551
(0,006)

2022

(147)
(147)

(1)
-

(1)

(148)
-
-

(148)

7.144
(0,021)

2022

278
4
2

284

6.924
1.973
8.897
9.181

766
77

-
-

843

705
705

7.144
(1.225)

5.919

1.714
7.633
9.181

2023

47
-

133
180

29.132
163

29.295
29.475

565
55

4
4

628

706
706

29.551
(1.411)
28.141

-
28.141
29.475
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Chefe da Ferrari se reúne com Newey e 
planeja anúncio de contratação após GP de 

Miami
om a saída de Adrian 

CNewey da Red Bull 
confirmada para 2025, 

iniciam-se as especulações 
s o b r e  q u a l  e q u i p e  v a i 
c o n s e g u i r  c o n t r a t a r  o 
projetista, conhecido como 
“mago da aerodinâmica”, na 
Fórmula 1. E, segundo o 
portal italiano La Gazzetta 
Dello Sport, Frédéric Vasseur, 
chefe da Ferrari, não viajou 
junto à equipe para Miami — 
onde a categoria disputa a 
próxima etapa, neste fim de 
semana — e optou por se 
encontrar com o engenheiro 
em Londres nos últimos dias.
 O objetivo, obviamente, 
seria concluir a contratação 
do britânico para a equipe de 
Maranello a partir de 2025, 
logo após o encerramento do 
vínculo entre Newey e a Red 
Bul l .  Assim, o projet ista 
poderia começar a trabalhar 
no desenvolvimento do carro 
da temporada de 2026, que 
terá a introdução de um novo 
regulamento de motores.
 Ainda de acordo com o 
veículo, Newey não terá de 
passar  pe lo  t rad ic iona l 
período de carência e poderia 
trabalhar no novo projeto 
assim que assumi- lo.  O 
anúnc io  da cont ra tação 
estaria programada para 
acontecer após o GP de 
Miami.
 A Ferrari, assim, tenta 
c o m p l e t a r  m a i s  u m 
movimento na tentativa de 
retomar a soberania na 
Fórmula 1. Depois de garantir 

a  contratação de Lewis 
Hamilton, que vai deixar a 
Mercedes — onde está desde 
2 0 1 3  — ,  a  e q u i p e  d e 
Maranello vai em busca de um 
dos maiores vencedores de 
todos os tempos da categoria.
 De acordo com a revista 
alemã Auto Motor Und Sport, 
N e w e y  f i c o u  b a s t a n t e 
incomodado por conta da 
queda de braço pelo controle 
da companhia entre Christian 
Horner/divisão tailandesa e 
H e l m u t  M a r k o / d i v i s ã o 
austríaca. E, sem querer se 
envolver, se sentiu cada vez 
mais escanteado do projeto 
d a  F 1  p a r a  c u i d a r  d o 
hipercarro RB17. Newey, 
porém, ainda quer trabalhar 
com a F1. Embora não passe 
m a i s  t o d o s  o s  d i a s  n o 
escritório atualizando o carro 
da Red Bull, como fez no 
passado, ainda é quem assina 
os projetos finais e define 
conceitos.
 Aos 65 anos, Newey é 
considerado por muitos como 
um dos melhores engenheiros 
projetistas da história da 
Fórmula 1. Ele iniciou a 
carreira no Mundial em 1988, 
pela modesta equipe March, 
acompanhando a transição do 
time para Leyton House. Em 
1991, se transferiu para a 
Williams, onde começou a ter 
a fama reconhecida pelos 
projetos que foram campeões 
mundiais em 1992, 1993 e 
1996.  Fo i  também pe la 
esquadra de Grove onde 
passou pelo pior momento da 

carreira, com a morte de 
Ayrton Senna.
 Em 1997, se transferiu 
para a McLaren, onde ajudou 
o time a quebrar um jejum de 
vitórias que durava há 4 anos. 
Na temporada seguinte, em 
1998, viu Mika Häkkinen 
levantar o primeiro título 
mundial da carreira, feito que 
se repetiu em 1999. Depois de 
uma tentativa frustrada de 
saída para a Jaguar em 2001, 
Newey desembarcaria em 
Milton Keynes em 2006. 
Agora, a equipe já era Red 
Bull e trouxe o projetista a 
preço de ouro. Com ele, veio o 
t e t r a c a m p e o n a t o  d e 
Sebastian Vettel entre 2010 e 
2 0 1 3 ,  a l é m  d a  a t u a l 
sequência de títulos de Max 
Verstappen, entre 2021 e 
2023.
 A Fórmula 1 retorna de 3 
a 5 de maio para a disputa do 
GP de Miami, o primeiro de 
três que acontecem nos 
Estados Unidos na temporada 
2024.
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Ativo
Circulante
Caixa e equivalentes de caixa
Contas a receber
Estoques
Tributos a recuperar
Partes relacionadas
Outros créditos
Total do ativo circulante
Não circulante
Realizável a longo prazo
Tributos a recuperar
Partes relacionadas
Depósitos judiciais
Imobilizado
Intangível
Total do ativo não circulante
Total do ativo

Passivo
Circulante
Fornecedores
Obrigações e encargos trabalhistas
Tributos a recolher
Dividendos propostos
Partes relacionadas
Outras obrigações
Total do passivo circulante
Não circulante
Provisões para riscos fiscais, 
trabalhistas e passivo ambiental
Total dos passivos não circulantes
Patrimônio líquido
Capital social
Reservas de lucros
Total do patrimônio líquido
Total do passivo e patrimônio líquido

Receita líquida
Custo dos produtos vendidos
Lucro bruto
Receitas (despesas) operacionais
Despesas gerais e administrativas
Outras receitas (despesas) operacionais, 
líquidas

Lucro antes das receitas e despesas 
operacionais
Resultado financeiro
Receitas financeiras
Despesas financeiras

Lucro antes do imposto de renda e da 
contribuição social
Imposto de renda e contribuição social
Lucro líquido do exercício
Média ponderada das ações ordinárias em 
circulação no final do exercício – em milhares
Lucro por ação - em R$

2023
36.567

(23.738)
12.829

(1.703)

30
(1.673)

11.156

4
(29)
(25)

11.131
(1.176)

9.955

14.159
0,70

2022
34.292

(19.988)
14.304

(1.666)

1.674
8

14.312

24
(41)
(17)

14.295
(1.105)
13.190

26.319
0,50

2022

596
15.424

3.927
553
400

59
20.959

1.653
705
138

24.325
27.733
54.554
75.513

1.799
766
681

3.248
1.332

505
8.331

702
702

26.329
40.151
66.480
75.513

2023

676
11.172
4.324
1.034

400
45

17.651

1.653
705
224

2.424
36.855
41.861
59.512

1.784
573
574

2.489
777
498

6.695

775
775

14.169
37.873
52.042
59.512
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Mais de 20,3 milhões de contribuintes já 
enviaram declaração do IR

ais de 20,3 milhões de declarações do Imposto de Renda 

M2024 já foram entregues online à Receita Federal, até as 

9h desta quinta-feira (2), a 29 dias do prazo final para envio 

da declaração, que se encerra às 23h59 de 31 de maio.

 As entregas correspondem a 47,27% das 43 milhões de 

declarações de contribuintes que a Receita Federal estima receber 

este ano.

Quem tem que declarar?

 Em 2024, está obrigado a entregar a declaração quem, no 

ano anterior, recebeu rendimentos tributáveis (salários, 

aposentadoria, aluguéis), entre 1º janeiro e 31 de dezembro, acima 

de R$ 30.639,90; ou recebeu rendimentos isentos, não tributáveis ou 

tributados exclusivamente na fonte acima de R$ 200 mil, como 
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Fundo de Garantia do Tempo de 

Serviço (FGTS), indenização 

trabalhista e pensão alimentícia.

 No caso de a pessoa física 

ser  um Microempreendedor 

Individual (MEI), se tiver recebido 

no ano anterior rendimentos acima 

dos  l im i tes  c i tados ,  es ta rá 

igualmente obrigado a apresentar a 

declaração do imposto de renda.

 A pessoa física que constar 

como dependente na declaração 

de outra pessoa não deve fazer 

uma declaração própria, a não ser 

que tenha deixado esta condição 

ao longo de 2023 e se enquadre em 

u m a  d a s  o b r i g a t o r i e d a d e s 

informadas pela Receita Federal.

 A Receita Federal esclarece 

que pessoas com doenças graves 

e acima de 70 anos de idade não 

estão desobrigadas de entregar a 

declaração.

Como declarar?

 Os contribuintes podem 

entregar a declaração de imposto 

de renda pela plataforma online 

(direto na internet), pelo aplicativo 

Meu Imposto de Renda disponível 

para smartphones e tablets, e, 

ainda, pela instalação do programa 

no próprio computador.

 O s  c i d a d ã o s  t a m b é m 

contam com a declaração pré-

preenchida, com as informações 

recebidas pela Receita Federal via 

empresas, bancos, médicos e 

outros. O objetivo da Receita é 

facilitar o preenchimento e evitar 

erros. No entanto, todas as 

informações devem ser checadas e 

validadas pelo contribuinte antes 

do envio da declaração à Receita 

Federal.

 A partir de 2022, passou a 

ser obrigatória a conta no conta de 

nível prata ou ouro no portal do 

governo federal para preencher e 

entregar a declaração pelo celular 

ou tablet.

 Na entrega da declaração 

original, o número do recibo de 

entrega anterior é opcional. Ele é  

usado somente para fazer uma 

vinculação com a declaração 

anterior. Porém, se a declaração for 

retificadora (para corrigir a anterior 

do mesmo ano), o número do 

recibo de entrega da declaração 

original é obrigatório.

 A Receita Federal multa 

quem está obrigado a declarar e 

perde o prazo de 31 de maio. O 

valor da multa é de 1% ao mês de 

atraso, sobre o valor do imposto de 

renda devido, limitado a 20% do 

valor do imposto de renda. O valor 

mínimo da multa é de R$ 165,74.
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Ativo
Circulante
Caixa e equivalentes de 
caixa
Contas a receber
Estoques
Tributos a recuperar
Partes relacionadas
Outros créditos
Total do ativo circulante
Não circulante
Realizável a longo prazo
Tributos a recuperar
Depósitos judiciais
Tributos diferidos
Outros créditos
Investimentos
Direito de uso
Imobilizado
Intangível
Total do ativo não 
circulante
Total do ativo

Passivo
Circulante
 Fornecedores
Empréstimos e
 financiamentos 
 Debêntures
Obrigações por
 arrendamento
Obrigações e
 encargos trabalhistas
Tributos a recolher
Dividendos propostos
 Partes relacionadas
 Outras provisões
 Outras obrigações
Total do passivo
 circulante
 
Não circulante
Empréstimos e
 financiamentos 
 Debêntures
Obrigações por
 arrendamento
 Partes relacionadas
 Tributos diferidos
Provisão para riscos 
fiscais, trabalhistas e 
passivo ambiental
 Outras provisões
 Outras obrigações
Total do passivo não 
circulante
 Patrimônio líquido
 Capital social
 Reservas de lucros
Total do patrimônio 
líquido
Total do passivo e 
patrimônio líquido

Receita líquida
Custo dos produtos vendidos
Lucro bruto
Receitas (despesas) operacionais
Despesas gerais e administrativas
Despesas comerciais
Resultado da equivalência patrimonial
Outras (despesas) receitas operacionais, líquidas

Lucro antes do resultado financeiro 
Receitas financeiras
Despesas financeiras

Lucro antes do imposto de renda e da   contribuição social
Imposto de renda e contribuição social
 Corrente
 Diferido

Lucro líquido do exercício

Média ponderada das ações ordinárias em
 circulação no final do exercício – em milhares
Lucro por ação atribuível aos acionistas – em R$

2022
Reapre

sentado

101.023
59.723

137.918
7.439

21.129
6.012

333.244

28.474
781

-
1.020

1.625.033
5.975

621.802
6.665

2.289.750
2.622.994

Reapre
sentado

35.236

20.149
23.899

2.830

18.657
12.483
51.698
23.087

5.939
264

194.242

55.980
45.904

3.229
1.262.683

18.603

860
-

2.840

1.390.099

691.521
347.132

1.038.653

2.622.994

2023

672.235
(412.639)

259.596

(22.646)
(144.867)

51.851
(28.055)

(143.717)
115.879
101.650
(56.380)

45.270
161.149

(17.243)
(28.823)
(46.066)
115.083

2023

99.943
52.738

129.727
6.243

15.814
7.712

312.177

12.477
1.042

-
1.022

1.616.519
7.099

608.373
11.884

2.258.416
2.570.593

31.148

57.655
23.470

5.123

16.810
13.753
29.749
18.021

9.485
225

205.439

37.302
22.962

2.425
1.361.852

47.427

1.425
-

1.427

1.474.820

649.939
240.395

890.334

2.570.593

Balanço patrimonial 31 de dezembro de 2023

(Valores expressos em milhares de reais)

Demonstração do resultado Exercício findo em 31 de dezembro de 2023

(Valores expressos em milhares de reais)

As demonstrações financeiras completas estão disponíveis na sede da Companhia.
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Controladora Controladora

        2023          2022

Controladora

Consolidado Consolidado                                 

       2023         2022

Consolidado

2023

214.406
108.645
307.353

13.951
6.629

11.992
662.976

16.436
7.775

83.709
1.022

-
13.909

1.219.217
540.417

1.882.485
2.545.461

89.087

57.655
23.470

9.514

29.240
25.927
29.749
15.961
21.887

1.255

303.745

37.302
22.962

5.166
1.171.522

47.427

58.448
6.866
1.689

1.351.382

649.939
240.395

890.334

2.545.461

2023

1.476.017
(1.009.867)

466.150

(55.415)
(259.163)

-
(19.154)

(333.732)
132.418
122.960
(67.781)

55.179
187.597

(34.408)
(38.106)
(72.514)
115.083

649.939
0,177

2022

1.546.382
(916.410)

629.972

(53.352)
(260.285)

-
(61.735)

(375.372)
254.600
133.333
(59.499)

73.834
328.434

(73.110)
(37.648)

(110.758)
217.676

691.520
0,315

2022
Reapre

sentado

348.554
111.882
376.247

13.887
18.499
10.227

879.296

32.439
6.602

92.991
1.021

-
14.393

1.239.612
535.178

1.922.236
2.801.532

Reapre
sentado

97.499

20.149
23.899

7.514

31.871
25.744
51.698
20.518
17.909

752

297.553

55.980
45.904

7.832
1.262.683

18.604

63.781
7.440
3.102

1.465.326

691.521
347.132

1.038.653

2.801.532

2022

752.610
(443.009)

309.601

(23.284)
(156.245)

139.790
(66.645)

(106.384)
203.217
109.231
(54.882)

54.349
257.566

(26.218)
(13.672)
(39.890)
217.676
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